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            ΜΗΝΕΣ ΠΡΑΚΤΙΚΗΣ ΑΣΚΗΣΗΣ
	α/α
	Γνωστικά Αντικείμενα
	1ος
	2ος 
	3ος
	4ος 
	5ος 
	6ος 

	1.
	Μηχανική Τροφίμων

	
	
	
	
	
	

	2.
	Επεξεργασία Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	3.
	Συσκευασία Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	4.
	Ανόργανη & Οργανική Χημεία
	
	
	
	
	
	

	5.
	Χημεία Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	6.
	Φυσικοχημεία Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	7.
	Πληροφορική
	
	
	
	
	
	

	8.
	Στατιστική για Τεχνολογία Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	9.
	Βιοχημεία Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	10.
	Μικροβιολογία Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	11.
	Ανάλυση Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	12.
	Ξένη Γλώσσα (Αγγλικά)
	
	
	
	
	
	

	13.
	Βιοτεχνολογία Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	14.
	Έλεγχος και Διασφάλιση Ποιότητας
	
	
	
	
	
	

	15.
	Νομοθεσία
	
	
	
	
	
	

	16.
	Μελέτη και σχεδιασμός Βιομηχανίας Τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	17.
	Τεχνολογία & έλεγχος ποιότητας φρούτων & λαχανικών
	
	
	
	
	
	

	18.
	Τεχνολογία & έλεγχος ποιότητας ελαιόλαδου & λιπαρών υλών
	
	
	
	
	
	

	19.
	Τεχνολογία & έλεγχος ποιότητας γάλακτος/γαλακτοκομικών προϊόντων
	
	
	
	
	
	

	20.
	Τεχνολογία & έλεγχος ποιότητας σιτηρών
	
	
	
	
	
	

	21.
	Τεχνολογία & έλεγχος ποιότητας αλιευμάτων
	
	
	
	
	
	

	22.
	Τεχνολογία & έλεγχος ποιότητας κρέατος & αλλαντοποιείας
	
	
	
	
	
	

	23.
	Τεχνολογία οίνου και ζύθου
	
	
	
	
	
	

	24.
	Τεχνολογία γλυκαντικών υλών
	
	
	
	
	
	

	25.
	Τεχνολογία αναψυκτικών & νερού
	
	
	
	
	
	

	26.
	Τεχνολογία ετοίμων φαγητών
	
	
	
	
	
	

	27.
	Τεχνολογία ειδών snack
	
	
	
	
	
	

	28.
	Εργαστήρια χημικών και μικροβιολογικών αναλύσεων τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	29.
	Εργαστήρια επιστημονικών οργάνων
	
	
	
	
	
	

	30.
	Πρώτες και πρόσθετες ύλες τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	31.
	Μελέτες συστημάτων ποιότητας HACCP
	
	
	
	
	
	

	32.
	Marketing τροφίμων
	
	
	
	
	
	

	33.
	Άλλο.................................................................
	
	
	
	
	
	


ΚΛΙΜΑΚΑ ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗΣ: 1-ΚΑΘΟΛΟΥ, 2-ΛΙΓΟ, 3-ΑΡΚΕΤΑ, 4-ΠΟΛΥ, 5-ΠΑΡΑ ΠΟΛΥ

Υπογραφή Επόπτη/Μέλους Ε.Π.










