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Μέλος ΔΕΠ, Βαθμίδας Επίκουρου Καθηγητή, Αλεξάνδρειο Τ.Ε.Ι. 
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Δεκ. 2006 
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Έφεδρος Ανθυπολοχαγός, Σώμα Εφοδιασμού Μεταφορών Ελληνικός Στρατός. 

 

ΕΚΠΑΙΔΕΥΣΗ - ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΗ ΚΑΤΑΡΤΙΣΗ – ΠΡΑΚΤΙΚΗ ΑΣΚΗΣΗ 

Οκτ. 2000 έως  
Σεπ. 2003 

Διδακτορικό (PhD) - Πανεπιστήμιο του Reading, School of Food Biosciences 

(Ηνωμένο Βασίλειο) 

Οκτ. 1999 έως 
Οκτ. 2000 
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7,9) - Αλεξάνδρειο Τ.Ε.Ι. Θεσσαλονίκης, Σχολή Τεχνολογίας Τροφίμων. 
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Ιουν. 2000 
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Ιουλ. 2004 
Πτυχίο «Food Safety Management Systems Auditor/Lead Auditor»  
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Εκπαιδευτικό πρόγραμμα του Ε.Φ.Ε.Τ. διάρκειας 40 ωρών με τίτλο «Επίσημος 

έλεγχος στον τομέα των φυτικών προϊόντων». 

Φεβ. 2009 
Εκπαιδευτικό πρόγραμμα του Ε.Φ.Ε.Τ. «Γενικές αρχές επιθεώρησης συστημάτων 

διαχείρισης της ασφάλειας των τροφίμων (FSMS – HACCP)». 

Ιουν. 2010 Πρόγραμμα Εισαγωγικής Εκπαίδευσης του Π.ΙΝ.ΕΠ.. 

Ιουλ. 2010 
Επιμορφωτικό πρόγραμμα του Π.ΙΝ.ΕΠ. «Νομιμότητα διοικητικής δράσης στην 

τοπική αυτοδιοίκηση». 

Δεκ. 2010 
Εκπαιδευτικό πρόγραμμα του Ε.Φ.Ε.Τ. «Επίσημος έλεγχος στον τομέα των 

τυροκομικών προϊόντων». 

Μαρ. 2012 
Εκπαιδευτικό πρόγραμμα του Ε.Φ.Ε.Τ. «Νομοθετικές απαιτήσεις επισήμου 

ελέγχου – προανακριτική διαδικασία». 

Ιουν. 2012 
Εκπαιδευτικό πρόγραμμα Ε.Φ.Ε.Τ. «Σύστημα έγκαιρης προειδοποίησης για τα 

τρόφιμα (RASFF) - Διαχείριση διατροφικών κρίσεων ή καταστάσεων έκτακτης 

ανάγκης». 

 

ΥΠΟΤΡΟΦΙΕΣ 

Υπότροφος του Ιδρύματος Κρατικών Υποτροφιών από το Σεπτέμβριο του 1999 έως το Μάρτιο του 

2003 σε συνέχεια επιτυχίας στους διαγωνισμούς του Τ13ου προγράμματος υποτροφιών. 

 

ΔΙΠΛΩΜΑΤΑ ΕΥΡΕΣΙΤΕΧΝΙΑΣ 

1. 
Inventors: Goulas, A.K., Tzortzis, G. (2007). Process for the production of 

oligosaccharides, Pub.No.: WO/2007/054459. 

2. 
Inventors: Tzortzis, G., Goulas, A.K., Goulas, T. (2007). Alpha-Galactosidase from 

Bifidobacterium bifidum and its use, Pub.No.: WO/2007/071987. 

3. 
Inventors: Tzortzis, G., Goulas, A.K., Goulas, T. (2007). Galactosidase with alpha-

galactosyltransferase activity, Pub.No.: WO/2007/088324. 

4 
Inventors: Tzortzis, G., Goulas, A.K., Goulas, T. (2007). Beta-Galactosidase with 

transgalactosylating activity, Pub.No.: WO/2007/110619. 
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ΑΝΑΚΟΙΝΩΣΕΙΣ - ΟΜΙΛΙΕΣ ΣΕ ΣΥΝΕΔΡΙΑ 

2002 Grandison, A.S., Goulas, A. & Rastall, R.A. (2002). The use of dead-end and cross-

flow nanofiltration to purify prebiotic oligosaccharides from reaction mixtures. 

Songklanakarin Journal of Science and Technology, 24, pp915-928. 

Μαρ. 2006 Παρουσίαση εργασίας με τίτλο «Membrane separations for the production and 

fractionation / purification of enzymatically synthesized oligosaccharides» σε 

συνέδριο του Society of Chemical Industry (SCI). 

 

ΣΥΜΜΕΤΟΧΗ ΣΕ ΧΡΗΜΑΤΟΔΟΤΟΥΜΕΝΑ ΕΡΕΥΝΗΤΙΚΑ ΕΡΓΑ 

Νοε. 2008 έως  
Οκτ. 2010 

Επιστημονικός συνεργάτης με ανάθεση στο έργο με τίτλο «Απομόνωση και 

φυσικοχημικός χαρακτηρισμός πολυσακχαριτών από κεφιρ». 

Ιουν. 2013 
έως 
Αυγ. 2015  

Επιστημονικός συνεργάτης με ανάθεση έργου στην πράξη Αρχιμήδης ΙΙΙ με 

τίτλο: «Καινοτόμες εφαρμογές στην τεχνολογία παρασκευής προϊόντων κεφιρ», 

Δράση 2 με τίτλο: «Απομόνωση και χαρακτηρισμός του πολυσακχαρίτη κεφιράνη». 
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