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Δρεσνηηικά Δνδιαθέρονηα 

Αληηκηθξνβηαθή αληνρή βαθηεξίσλ ζηε ηξνθηθή αιπζίδα θαη κειέηε ησλ ηδηνηήησλ ηνπο κε 

κεζφδνπο κεηαγελνκηθήο. Αληηκηθξνβηαθέο ηδηφηεηεο λαλνυιηθψλ, λαλνθεξακηθψλ θαη θαηλνηφκσλ 

νπζηψλ θαη ρξήζε ηνπο γηα αχμεζε ηεο ζπληεξηζηκφηεηαο ησλ ηξνθίκσλ σο πιηθά ζπζθεπαζίαο. 

Σξφπνη αλαζηνιήο ηεο αλάπηπμεο παζνγφλσλ κηθξννξγαληζκψλ ζε έηνηκα πξνο θαηαλάισζε 

ιαραληθά. Υξήζε θπζηθψλ αληηκηθξνβηαθψλ νπζηψλ γηα απνιχκαλζε επηθαλεηψλ θαη ρεξηψλ ζηε 

βηνκεραλία ηξνθίκσλ. Απνκφλσζε επεξγεηηθψλ κηθξννξγαληζκψλ απφ γαιαθηνθνκηθά πξντφληα κε 

έκθαζε ζηα πξνβηνηηθά. Μειέηε λέσλ νιηγνζαθραξηηψλ πξνεξρφκελσλ απφ απφβιεηα ηξνθίκσλ 

θαη ρξήζε ηνπο ζε λέα ηξφθηκα σο πξεβηνηηθά. Αληηκηθξνβηαθέο ηδηφηεηεο ζπλβηνηηθψλ θαη 

δεκηνπξγία θαηλνηφκσλ πξντφλησλ.  

 

Δκπαίδεσζη-Μεηεκπαίδεσζη 

Γιδακηορικό: Doctor of Philosophy (Ph.D.).Σίηινο Γηδαθηνξηθνχ: Development of synbiotics with 

antimicrobial activity as functional food ingredients for the elderly - Γεκηνπξγία ζπλβηνηηθψλ κε 

αληηκηθξνβηαθή δξάζε σο ιεηηνπξγηθά ηξνθηθά ζπζηαηηθά γηα ηνπο ειηθησκέλνπο, School of Food 

Biosciences, Faculty of Life Sciences, University of Reading, UK, 2004 (British Library EThOS 

ID: 754081). 

Βαζικό Πηστίο: Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Σερλνινγηθφ Δθπαηδεπηηθφ Ηδξπκα Θεζζαινλίθεο, ρνιή 

Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ θαη Γηαηξνθήο, 2000. 

  



Δπαγγελμαηική Δμπειρία 

2008–ζήμερα Καζεγήηξηα (ΦΔΚ εμέιημεο 3164/Γ΄/04-12-2023), Αλαπιεξψηξηα Καζεγήηξηα 

(εμέιημε 2019), Δπίθνπξε Καζεγήηξηα (εμέιημε 2014), Καζεγήηξηα Δθαξκνγψλ (2008), 

Δξγαζηήξην Μηθξνβηνινγίαο Σξνθίκσλ, Σκήκα Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, ρνιή 

Γεσηερληθψλ Δπηζηεκψλ, Γηεζλέο Παλεπηζηήκην ηεο Διιάδνο (πξψελ Σκήκα Σερλνινγίαο 

Σξνθίκσλ ηεο ρνιήο Σερλνινγίαο Γεσπνλίαο, Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ θαη Γηαηξνθήο, 

Αιεμάλδξεην Σερλνινγηθφ Δθπαηδεπηηθφ Ίδξπκα Θεζζαινλίθεο).  

Γηδαζθαιία ησλ καζεκάησλ Γεληθήο Μηθξνβηνινγίαο θαη Μηθξνβηνινγίαο Σξνθίκσλ Θεσξία θαη 

Δξγαζηήξην, Δπηδεκηνινγία, Μηθξνβηνινγηθή Αζθάιεηα Σξνθίκσλ, Γεκφζηα Τγεία Θεσξία. 

Γηδαζθαιία καζεκάησλ ΄Μηθξνβηνινγηθή Δμέηαζε Σξνθίκσλ κε Σαρείεο Μεζφδνπο Αλάιπζεο’ θαη 

΄Μηθξνβηνινγηθή Αζθάιεηα Σξνθίκσλ θαη Αληηκηθξνβηαθέο Σερληθέο΄ – Σκήκαηνο Σερλνινγίαο 

Σξνθίκσλ θαη Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, ΠΜ «πζηήκαηα Γηαρείξηζεο Πνηφηεηαο 

θαη Οξγάλσζεο Παξαγσγήο ζηελ Βηνκεραλία Σξνθίκσλ» 2010-2021.  

Δπηζηεκνληθή Τπεχζπλε γηα ηε Μηθξνβηνινγηθή Αλάιπζε ηνπ λεξνχ ηεο Αιεμάλδξεηαο 

Παλεπηζηεκηνχπνιεο, ΓΗΠΑΔ.  

2017-2018 Δθπαηδεπηηθή άδεηα (1 ρξφλνο) σο Τπφηξνθνο ηνπ Πξνγξάκκαηνο EU-FORA ηεο 

Δπξσπατθήο Αξρήο Αζθάιεηαο Σξνθίκσλ (European Food Safety Authority - EFSA, Πάξκα, 

Ηηαιία). Ο ηίηινο ηνπ εξεπλεηηθνχ έξγνπ πνπ εθπνλήζεθε ζηα πιαίζηα ηεο εθπαηδεπηηθήο άδεηαο 

ζηελ Κηεληαηξηθή ρνιή, Σκήκα Τγηεηλήο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ ζην Παλεπηζηήκην Λεφλ ηεο 

Ηζπαλίαο ήηαλ ‘Risk Assessment of antimicrobial resistance along the food chain through culture-

independent methodologies’. Παξάιιεια κε ηελ εξεπλεηηθή εξγαζία ζην Ίδξπκα ππνδνρήο, 

εθπνλήζεθαλ ζεκηλάξηα αμηνιφγεζεο επηθηλδπλφηεηαο ζε δηαθνξεηηθνχο ηνκείο ηεο αζθάιεηαο 

ηξνθίκσλ: 3 εβδνκάδεο ζην European Food Safety Authority (EFSA) ζηελ Πάξκα, Ηηαιία, 1 

εβδνκάδα ζην Austrian Agency for Health and Food Safety (AGES) ζηε Βηέλλε, Απζηξία, 1 

εβδνκάδα ζην German Federal Institute for Risk Assessment (BfR) ζην Βεξνιίλν, Γεξκαλία θαη 1 

εβδνκάδα ζηνλ Δληαίν Φνξέα Διέγρνπ Σξνθίκσλ (ΔΦΔΣ) ζηελ Αζήλα, Διιάδα. Σα απνηειέζκαηα 

ηνπ εξεπλεηηθνχ έξγνπ δεκνζηεχηεθαλ ζε δηεζλή έγθξηηα επηζηεκνληθά πεξηνδηθά κε πςειφ IF, 

παξνπζηάζηεθαλ ζε δηεζλή ζπλέδξηα φπσο ηεο EFSA 2018 ζηελ Πάξκα, Ηηαιία θαζψο δηαρχζεθαλ 

θαη κέζσ ηνπ ηχπνπ, ειεθηξνληθνχ, έληππνπ θαη ηειενπηηθνχ ηφζν απφ ηελ EFSA φζν θαη απφ ην 

Παλεπηζηήκην ηεο Λεφλ. 

2006-2007 Μεηαδηδαθηνξηθφο Δξεπλεηήο, Ηλζηηηνχην Αγξνβηνηερλνινγίαο, Δζληθφ Κέληξν 

Έξεπλαο θαη Σερλνινγηθήο Αλάπηπμεο (ΔΚΔΣΑ), Θεζζαινλίθε. Κχξηα ελδηαθέξνληα: Ζ κειέηε 

ηεο αζεηπιίσζεο (HAT’s), ηεο απνκεζπιίσζεο θαη ησλ αλαζηνιέσλ ηεο απαζεηπιίσζεο (HDACi) 

ησλ ηζηνλψλ ζε δηάθνξεο πνηθηιίεο θξηζαξηνχ ρξεζηκνπνηψληαο δηαγνληδηνκαηηθέο ηερλνινγίεο. 



Απνκφλσζε θπηνρεκηθψλ νπζηψλ απφ ηξφθηκα πνπ δξνπλ σο αλαζηνιείο ηεο απαζεηπιίσζεο 

επηηξέπνληαο ηε κεηαγξαθή ηνπ DNA. 

2004-2005 Μεηαδηδαθηνξηθφο Δξεπλεηήο, Department of Retrovirology (World Health 

Organization Collaborating Centre for AIDS/UNAIDS), National Institute of Biological Standards 

and Control, UK. Κχξηα ελδηαθέξνληα: Ζ έξεπλα ζηηο γελεηηθέο κεηαιιάμεηο ηνπ ηνχ 

αλνζναλεπάξθεηαο ησλ πηζήθσλ (Simian Human Immunodeficiency Viruses) κε ελζσκάησζε ηνπ 

αλζξψπηλνπ γνληδίνπ envelope κεηά απφ εκβνιηαζκφ ζε δσηθά πξφηππα. 

2001-2004 Δπηζηεκνληθφο πλεξγάηεο, School of Food Biosciences, University of Reading, UK. 

Κχξηα ελδηαθέξνληα: Ζ έξεπλα ζηηο αληηκηθξνβηαθέο δξαζηεξηφηεηεο ησλ πξνβηνηηθψλ ζηειερψλ 

ηνπ γέλνπο Lactobacillus θαη Bifidobacterium ελάληηα ζε παζνγφλα ζηειέρε ηεο Escherichia coli ζε 

κνληέια ηνπ αλζξψπηλνπ γαζηξηθνχ ζσιήλα. 

1999-2001 Δπηζηεκνληθφο Δξεπλεηήο, Σκήκα Μηθξνβηνινγίαο, πκβνπιεπηηθφ θαη Δξεπλεηηθφ 

Σκήκα, Leatherhead Food International, UK. Κχξηα ελδηαθέξνληα: Τπεχζπλε γηα εξεπλεηηθά 

πξνγξάκκαηα γηα βηνκεραλία/ηδηψηεο. Έξεπλα ζηελ αληνρή πνηθίισλ κηθξνβίσλ ζηα αληηβηνηηθά 

(ζε ηξφθηκα), ζηελ επηβίσζε ζηειερψλ Salmonella ζηε ζνθνιάηα, κειέηεο ηεο δηάξθεηαο δσήο 

(shelf-life) ησλ ηξνθίκσλ, ζχγρξνλεο θαη ηαρείεο κεζφδνπο γηα ηελ εχξεζε κφιπλζεο ηξνθίκσλ κε 

παζνγφλα βαθηήξηα. 

 

Δρεσνηηικά Προγράμμαηα 

2020-2023 Δπηζηεκνληθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «Δλεξγέο Βηναπνηθνδνκήζηκεο πζθεπαζίεο 

Σξνθίκσλ κε Βάζε ην Άκπιν» ρξεκαηνδνηνχκελν ζηα πιαίζηα ησλ Δηδηθψλ Γξάζεσλ 

«Τδαηνθαιιηέξγεηεο» - «Βηνκεραληθά Τιηθά» - «Αλνηρηή Καηλνηνκία ζηνλ Πνιηηηζκφ» Δπξσπατθφ 

Σακείν Πεξηθεξεηαθήο Αλάπηπμεο– 2014-2020, «Αληαγσληζηηθφηεηα, Δπηρεηξεκαηηθφηεηα & 

Καηλνηνκία», Γεληθή Γξακκαηεία Έξεπλαο θαη Σερλνινγίαο. 

2019 Δπηζηεκνληθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «Μειέηε αληηκηθξνβηαθήο δξάζεο πιηθψλ ζπζθεπαζίαο 

παξνπζία αληηκηθξνβηαθψλ», ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ηελ εηαηξεία Πιαζηηθά Θξάθεο S.A. 

2015-2017 Δπηζηεκνληθή ππεχζπλε έξγνπ: «Μειέηε ηεο δηάξθεηαο δσήο θπηηθψλ ηπξνθνκηθψλ 

πξντφλησλ δηαθνξεηηθήο ζχζηαζεο κεηά απφ επηκφιπλζή ηνπο κε κχθεηεο-δχκεο ζε δηαθνξεηηθέο 

ζεξκνθξαζίεο απνζήθεπζεο», ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ηελ εηαηξεία ARIVIA Α.Β.Δ.Δ. 

2011-2012 Δπηζηεκνληθή ππεχζπλε έξγνπ: «Μειέηε θπζηθνρεκηθψλ ραξαθηεξηζηηθψλ θαη 

θαηάιιειεο ζεξκηθήο επεμεξγαζίαο έηνηκνπ πνπξέ παηάηαο κε ζθνπφ ηε δεκηνπξγία ελφο 

κηθξνβηνινγηθά αζθαινχο πξντφληνο», ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ηελ Γεληθή Γξακκαηεία Έξεπλαο 



θαη Σερλνινγίαο, Κνππφληα Καηλνηνκίαο γηα Μηθξνκεζαίεο επηρεηξήζεηο, ΔΠΑ, 

Αληαγσληζηηθφηεηα θαη Δπηρεηξεκαηηθφηεηα (ΔΠΑΝ ΗΗ).  

2016 Δπηζηεκνληθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «Μηθξνβηνινγηθφο Έιεγρνο θξέαηνο καχξνπ ρνίξνπ-

Δπίδξαζε ηνπ ζηηεξεζίνπ ηνπ καχξνπ ρνίξνπ ζηελ πεξηεθηηθφηεηα θαηλνιηθψλ ελψζεσλ ηνπ 

θξέαηνο», ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ηελ εηαηξεία Φάξκα Φσηηάδε Αλψλπκε Βηνηερληθή Δκπνξηθή 

Κηελνηξνθηθή Δηαηξεία. 

2013-2015 Δπηζηεκνληθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «Αλάθηεζε, Υαξαθηεξηζκφο θαη Πξαθηηθέο 

Δθαξκνγέο Τδξνθνιινεηδψλ απφ παξαπξντφληα ειηάο θαη ζηαθπιηψλ» ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ην 

πξφγξακκα «πλεξγαζία 2011-πκπξάμεηο Παξαγσγηθψλ θαη Δξεπλεηηθψλ Φνξέσλ ζε 

Δζηηαζκέλνπο Δξεπλεηηθνχο θαη Σερλνινγηθνχο Σνκείο».  

2013-2015 Δπηζηεκνληθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «Οινθιεξσκέλε επεμεξγαζία ησλ πγξψλ απνβιήησλ 

κειάζαο πςειήο ζπγθέληξσζεο γηα ηελ αλάθηεζε πξντφλησλ πςειήο πξνζηηζέκελεο αμίαο θαη ηε 

κείσζε ησλ ξππαληηθψλ θνξηίσλ» κε θσδηθφ ΟΠ 11 ΤΝ_8_699 ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ην 

πξφγξακκα «πλεξγαζία 2011-πκπξάμεηο Παξαγσγηθψλ θαη Δξεπλεηηθψλ Φνξέσλ ζε 

Δζηηαζκέλνπο Δξεπλεηηθνχο θαη Σερλνινγηθνχο Σνκείο».  

2014 Δπηζηεκνληθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «Απνκφλσζε θαη ραξαθηεξηζκφο πνιπζαθραξηηψλ θαη 

νιηγνζαθραξηηψλ απφ κπάκηα (Abelmoschus esculentus)» ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ην πξφγξακκα 

«ΑΡΥΗΜΖΓΖ ΗΗΗ».  

2010-2011 Δπηζηεκνληθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «Αλάπηπμε δηαδηθαζίαο παξαγσγηθήο απφζηαμεο 

ξίγαλεο θαη άιισλ ειιεληθψλ βνηάλσλ γηα ηελ βειηηζηνπνίεζε ησλ αληηζεπηηθψλ ηνπο ηδηνηήησλ» 

ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ηελ Γεληθή Γξακκαηεία Έξεπλαο θαη Σερλνινγίαο, Κνππφληα Καηλνηνκίαο 

γηα Μηθξνκεζαίεο επηρεηξήζεηο, ΔΠΑ, Αληαγσληζηηθφηεηα θαη Δπηρεηξεκαηηθφηεηα (ΔΠΑΝ ΗΗ). 

2006-2007 Μεηαδηδαθηνξηθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «INA-GENOME Αλάπηπμε ηεο Γνληδησκαηηθήο 

Σερλνινγίαο ζην ΗΝΑ, EKETA: Αμηνπνίεζε Δξεπλεηηθψλ Απνηειεζκάησλ απφ ηελ Γνληδησκαηηθή 

Φπηψλ-Μνληέισλ ζηε Μειέηε θαη Βειηίσζε εκαληηθψλ Καιιηεξγεηψλ θαη ηελ Παξαγσγή θαη 

Σππνπνίεζε Σξνθίκσλ (MIS 99879» ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ην πξφγξακκα «Αληαγσληζηηθφηεηα». 

2004-2005 Μεηαδηδαθηνξηθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «The characterisation of vaccine protection: 

models of AIDS vaccine development» ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ην πξφγξακκα «AIDS Strategic 

Programme Medical Research Council (MRC G9025730)», NIBSC, UK.  

2001-2004 Δπηζηεκνληθφο ζπλεξγάηεο έξγνπ: «CROWNALIFE-PROEUHEALTH, Functional 

Foods, Gut Microflora and Healthy Αgeing» ρξεκαηνδνηνχκελν απφ ην πξφγξακκα «Quality of life 

and Management of Living Resources FP5 European Commission QLK1-CT-2000-00067», 

University of Reading, UK. πληνληζηήο: Institut National de la Recherche Agronomique (INRA, 



France). πκκεηείραλ σο εηαίξνη: German Institute of Human Nutrition (Dife-Potsdam, Germany), 

Karolinska Institute (Sweeden), Orafti (Belgium), University of Ulster (Northern Ireland), Danone 

(France) θαη University of Camerino (Italy).  

 

Γιδακηορικές Γιαηριβές-Μεηαπηστιακές/Πηστιακές Δργαζίες 

Γιδακηορικές Γιαηριβές 

 Μέινο ηεο ηξηκεινχο ζπκβνπιεπηηθήο επηηξνπήο γηα ηελ επίβιεςε δηδαθηνξηθήο δηαηξηβήο 

ηεο ππνςήθηαο Μπφκπνπ Δκκαλνπέιαο (2023) κε ηίηιν δηαηξηβήο "Μειέηε ηνπ 

πεξηβαιινληηθνχ DNA θαη ηνπ κηθξνβηψκαηνο ηνπ θαιιηεξγνχκελνπ κπδηνχ (Mytilus 

galloprovincialis) θαη άιισλ απηφρζνλσλ δίζπξσλ ζε παξάθηηεο δψλεο ηεο Διιάδαο, 

ρξεζηκνπνηψληαο ηερληθέο αιιεινχρεζεο Σξίηεο Γεληάο", Σκήκα Αιηείαο θαη 

Τδαηνθαιιηεξγεηψλ, Παλεπηζηήκην Παηξψλ. 

 Μέινο ηεο ηξηκεινχο ζπκβνπιεπηηθήο επηηξνπήο γηα ηελ επίβιεςε δηδαθηνξηθήο δηαηξηβήο 

ηεο ππνςήθηαο Γξνδηίδνπ Όιγαο (2021) κε ηίηιν δηαηξηβήο "Αμηνπνίεζε ηνπ πνιπδαραξίηε 

θεθηξάλε γηα ηελ ελίζρπζε ηεο πθήο ζε πξντφληα πνπ πθίζηαληαη ηε δηεξγαζία ηεο 

θαηάςπμεο θαη γηα ηελ παξαζθεπή εδψδηκσλ κεκβξαλψλ θαζψο θαη ε κειέηε παξαγφλησλ 

πνπ επεξεάδνπλ ηηο ηδηφηεηέο ηνπο", Σκήκα Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Γηεζλέο 

Παλεπηζηήκην ηεο Διιάδνο. 

 Μέινο ηεο ηξηκεινχο ζπκβνπιεπηηθήο επηηξνπήο γηα ηελ επίβιεςε δηδαθηνξηθήο δηαηξηβήο 

ηνπ ππνςήθηνπ Φξαγθφπνπινπ Θεφθηινπ (2021) κε ηίηιν δηαηξηβήο "Αλάπηπμε ελφο 

βηναπνηθνδνκήζηκνπ θαηλνηφκνπ πιηθνχ ελεξγνχο ζπζθεπαζίαο κε βάζε θηικ απφ θζελή 

πξψηε χιε (άκπιν απφ ππνπξντφληα ξπδίσλ θαη νζπξίσλ) κε επηζπκεηέο ηδηφηεηεο 
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from Symbiosis International Conference, pages 1-15. 

18. *Likotrafiti E., Tuohy K.M., Gibson G.R. and Rastall R.A. (2014). An in vitro study of the 

effect of probiotics, prebiotics and synbiotics on the elderly faecal microbiota. Anaerobe 27, 50-55. 

https://doi.org/10.1016/j.anaerobe.2014.03.009 (*Corresponding Author, Impact Factor 2.4). 

19. *Likotrafiti E., Anagnou M., Lampiri P. and Rhoades J. (2014). Effect of storage 

temperature on the behaviour of Escherichia coli O157:H7 and Salmonella enterica serotype 

Typhimurium on salad vegetables. Journal of Food Research 3 (2), 1-8. 10.5539/jfr.v3n2p1. 

(*Corresponding Author, Open Access). 

20. *Likotrafiti E., Smirniotis P., Nastou A and Rhoades J. (2013). Effect of relative humidity 

and storage temperature on the behaviour of Listeria monocytogenes on fresh vegetables. Journal of 

Food Safety 33 (4), 545-551. https://doi.org/10.1111/jfs.12087 (*Corresponding Author, Impact 

Factor 1.275). 

21. Rhoades J., Gialagkolidou K., Gogou M., Mavridou O., Blatsiotis N., Ritzoulis C. and 

*Likotrafiti E. (2013) Oregano essential oil as an antimicrobial additive to detergent for hand 

washing and food contact surface cleaning. Journal of Applied Microbiology 115 (4), 987-994. 

https://doi.org/10.1111/jam.12302 (*Corresponding Author, Impact Factor 2.3). 

22. *Likotrafiti E., Tuohy K.M., Gibson G.R. and Rastall R.A. (2013). Development of 

antimicrobial synbiotics using potentially-probiotic faecal isolates of Lactobacillus fermentum and 

Bifidobacterium longum. Anaerobe 20, 5-13. https://doi.org/10.1016/j.anaerobe.2013.01.002 

(*Corresponding Author, Impact Factor 2.4). 

23. Nastou A., Rhoades J., Smirniotis P., Makri I., Kontominas M. and *Likotrafiti E. (2012). 

Efficacy of household washing treatments for the control of Listeria monocytogenes on salad 

vegetables. International Journal of Food Microbiology 159, 247-253. 

https://doi.org/10.1016/j.ijfoodmicro.2012.09.003 (*Corresponding Author, Impact Factor 3.4). 

24. Papaefthimiou D., Likotrafiti E., Kapazoglou A., Bladenopoulos K., Tsaftaris A. (2010). 

Epigenetic chromatin modifiers in barley: III. Isolation and characterization of the barley GNAT-
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MYST family of histone acetyltransferases and responses to exogenous ABA. Plant physiology and 

biochemistry 48, (2-3), 98-107. https://doi.org/10.1016/j.plaphy.2010.01.002 (Impact Factor: 2.8). 

25. Likotrafiti E., Manderson K.S., Fava F., Tuohy K.M., Gibson G.R. and Rastall R.A. (2004). 

Molecular identification and antipathogenic activities of putative probiotic bacteria isolated from 

feaces of healthy elderly individuals. Microbial Ecology in Health and Disease 16, 105-112. 

https://doi.org/10.1080/08910600410032376.  
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th
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Παροσζιάζεις ζε εθνικά επιζηημονικά ζσνέδρια με κριηές 

25. ηδεξφπνπινο, ., Μάηζηα, ., Ρνγθψηεο, Κ., Λπθνηξαθίηε, Δ. & αιίθνγινπ Α. (2021). 

Παξαγσγή πκελίσλ πνιπγαιαθηηθνχ νμένο (PLA) θαη εκπινπηηζκφο κε αληηκηθξνβηαθνχο 

παξάγνληεο γηα ρξήζε ζε ζπζθεπαζίεο ηξνθίκσλ. 1
ν
 Γηαδηθηπαθφ πκπφζην Νέσλ Δπηζηεκφλσλ κε 

ζέκα «Οξπθηνί Πφξνη-Πεξηβάιινλ-Υεκηθή Μεραληθή», Παλεπηζηήκην Γπηηθήο Μαθεδνλίαο, 26-28 

Φεβξνπαξίνπ 2021. 

26. Ρνγθψηεο, Κ., Μάηζηα, ., Λπθνηξαθίηε, Δ. & αιίθνγινπ Α. (2019). χλζεηα 

κεηαιινπνιπκεξηθά πιηθά ζηελ αλάπηπμε αληηβαθηεξηαθψλ πκελίσλ. 13
ν
 πλέδξην Υεκείαο 

Κχπξνπ-Διιάδαο Λεπθσζία, Κχπξνο, 31/10-3/11/2019. 

27. Nastou A, Makri I, Rhoades JR, Kontominas M and Likotrafiti E. Παξάγνληεο πνπ 

επεξεάδνπλ ηελ απνηειεζκαηηθφηεηα κεζφδσλ απνιχκαλζεο γηα ηελ αθαίξεζε ηεο Listeria 

monocytogenes απφ ηελ επηθάλεηα θξέζθσλ έηνηκσλ πξνο θαηαλάισζε ιαραληθψλ. 4
ν
 Παλειιήλην 

πλέδξην Κηεληαηξηθήο, Θεζζαινλίθε, Διιάδα, 11-13 Ννεκβξίνπ 2011. 

 



Δπιζηημονικό-Γιοικηηικό Έργο 

Κριηής εργαζιών ζηα διεθνή επιζηημονικά περιοδικά:  

 International Journal of Food Microbiology 

 Anaerobe 

 Genes 

 Microorganisms 

 Pathogens 

 Foods 

 International Journal of Food Sciences and Nutrition 

 African Journal of Microbiology Research 

 Journal of Food Research 

 Journal of Probiotics and Health 

 International Journal of Environmental Research and Public Health 

 European Journal of Clinical Microbiology & Infectious Diseases 

 Molecular Nutrition and Food Research 

 Journal of Microbiological Methods 

 Journal of Functional Foods 

 Food Control 

 

σμμεηοτή ζε Δπιζηημονικούς Οργανιζμούς και Δνώζεις 

- Mέινο ηνπ δηνηθεηηθνχ ζπκβνπιίνπ ηνπ δηθηχνπ EU-FORA Alumni ηνπ European Food 

Safety Authority-EFSA, Parma, Italy (2018-2022). Σν δηνηθεηηθφ ζπκβνχιην έρεη ήδε θαηαξηίζεη ηε 

δηθή ηνπ ηζηνζειίδα https://www.eufora-alumni.eu/ (κε ρξεκαηνδφηεζε απφ ηελ EFSA) θαη 

θαηαζηαηηθφ θαη παξνπζίαζε ηνλ ζηξαηεγηθφ ζρεδηαζκφ ηνπ EU-FORA Alumni δηθηχνπ θαηά ηε 

δηάξθεηα ηεο 69
εο

 ζπλεδξίαζεο ηνπ Advisory Forum & Focal Points ηεο EFSA (18
th

 September 

2018) ζηελ Πάξκα ηεο Ηηαιίαο.  

- Πξνψζεζε ησλ δξαζηεξηνηήησλ ηνπ Πξνγξάκκαηνο EU-FORA ηνπ European Food Safety 

Authority-EFSA, κέζσ ηειενπηηθήο ζπλέληεπμεο θαη πξνψζεζεο απφ ηα δηαδηθηπαθά θαλάιηα ηεο 

EFSA, EFSA Conference 2018, Science, Food, Society, Parma, Italy, 18-21 September 2018.  

- Δπηιέγκελε Τπνςήθηα ηεο EFSA γηα παξνρή επηζηεκνληθήο θαη ηερληθήο βνήζεηαο ζε 

αληηθείκελα ηεο Μηθξνβηνινγηθήο Δθηίκεζεο Δπηθηλδπλφηεηαο Σξνθίκσλ.  

- Mέινο ηεο νκάδαο γηα ηελ αλαδήηεζε απνδεηθηηθψλ ζηνηρείσλ φζνλ αθνξά ηζρπξηζκνχο 

πξντφλησλ γηα ζέκαηα πγείαο (Health Claims). International Scientific Association for Prebiotics 

https://www.eufora-alumni.eu/


and Probiotics (ISAPP, Henley on Thames, UK, July 2003, www.isapp.net), φπσο απνδεηθλχεηαη 

απφ ηηο δεκνζηεχζεηο: Rastall et al. (2005), FEMS Microbiology Ecology θαη Sanders et al. (2005) 

European Journal of Nutrition. 

- Μέινο ηνπ ISEKI-Food Association-European Association for Integrating Food Science and 

Engineering Knowledge into the Food Chain. 

- Αμηνινγεηήο Πξνγξακκάησλ ΔΓΒΜ34 ‘Τπνζηήξημε εξεπλεηψλ κε έκθαζε ζηνπο λένπο 

εξεπλεηέο’ ηνπ ΔΠ Αλάπηπμε Αλζξψπηλνπ Γπλακηθνχ, Δθπαίδεπζε θαη Γηα Βίνπ Μάζεζε (ΔΤΓ 

ΔΠ ΑΝΑΓ ΔΓΒΜ). 

- Δμεηαζηήο/αμηνινγεηήο καζήκαηνο «Μηθξνβηνινγία Σξνθίκσλ» γηα ηα κεηαπηπρηαθά 

πξνγξάκκαηα ππνηξνθηψλ ηνπ Ηδξχκαηνο Κξαηηθψλ Τπνηξνθηψλ (ΗΚΤ).  

- Μέινο ηεο Δπηζηεκνληθήο Δπηηξνπήο, 13
ν
 πλέδξην Γηαηξνθήο θαη Γηαηηνινγίαο, 25-27 

επηεκβξίνπ 2020, δηαδηθηπαθφ (http://msd2020.org/committees/). 

 

Σιμηηικές Γιακρίζεις 

Τπφηξνθνο ηνπ πξνγξάκκαηνο EU-FORA (European Food Risk Assessment), 2017-2018. Απηή ε 

αληαγσληζηηθή ππνηξνθία απνλέκεηαη απφ ηελ Δπξσπατθή Αξρή Αζθάιεηαο Σξνθίκσλ (EFSA, 

Πάξκα, Ηηαιία) θαη πξνζέθεξε 12 κήλεο εθπαίδεπζε ζηελ αμηνιφγεζε επηθηλδπλφηεηαο αζθάιεηαο 

ηξνθίκσλ ζε ρψξεο ηνπ εμσηεξηθνχ. Ζ ζπγθεθξηκελε εθπαηδεπηηθή άδεηα εθπνλήζεθε ζηελ 

Κηεληαηξηθή ρνιή, Σκήκα Τγηεηλήο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ ηνπ Παλεπηζηεκίνπ Λεφλ ζηελ 

Ηζπαλία.  

 

Δπιμόρθφζη-εμινάρια 

19-26 Ιανοσαρίοσ 2020, Leon, Spain. Δθπαίδεπζε ζην MALDI Biotyper, γηα ηελ ηαηνπνίεζε 

κηθξννξγαληζκψλ ρξεζηκνπνηψληαο ηε θαζκαηνκεηξία κάδαο MALDI-TOF, κε πξνζδηνξηζκφ ηνπ 

κνλαδηθνχ πξσηενκηθνχ ηνπο απνηππψκαηνο ζην Παλεπηζηήκην Λεφλ, ζην πιαίζην ηνπ 

πξνγξάκκαηνο Erasmus+. 

23-25 Μαΐοσ 2018, Λεφλ, Ηζπαλία. Σίηινο ζεκηλαξίνπ: ‘Taller practico de aplicaciones genomicas 

y metagenomicas en el ambito de la Microbiologia de los alimentos y la Microbiologia veterinaria’-

Πξαθηηθφ εξγαζηήξην γνληδησκαηηθψλ θαη κεηαγνληδησκαηηθψλ εθαξκνγψλ ζηνλ ηνκέα ηεο 

κηθξνβηνινγίαο ηξνθίκσλ θαη ηεο θηεληαηξηθήο κηθξνβηνινγίαο. Οξγάλσζε: Παλεπηζηήκην Λεφλ, 

Κηεληαηξηθή ρνιή. 

11-15 Ιοσνίοσ 2018, Αζήλα, Διιάδα. ‘Module 3 training of the European Food Risk Assessment 

Fellowship Programme’. Curriculum: Identification of Emerging Risks, Nanomaterials and areas 

http://www.isapp.net/
http://msd2020.org/committees/


of application, Adverse Outcome Pathway (AOP), Mode of Action (MoA) and the IATA approach, 

OMICs in Risk Assessment, Risk Ranking. 

5-9 Μαρηίοσ 2018, Βεξνιίλν, Γεξκαλία. ‘Module 2 training of the European Food Risk 

Assessment Fellowship Programme’. Curriculum: Risk communication concepts, approaches 

underlying theory, Crisis communication, Risk perception, Survey Methodology, Areas for Risk 

Communication in scientific opinions, Media Training. 

27 Νοεμβρίοσ-1 Γεκεμβρίοσ 2017, Βηέλλε, Απζηξία. ‘Module 1 training of the European Food 

Risk Assessment Fellowship Programme’. Curriculum: Overview of GMO Assessment, Overview 

of Animal Health and Animal Welfare Risk Assessment, Overview of Plant Health and Pesticides 

Risk Assessment, Overview of Nutritional Risk Assessment, Overview of Environmental Risk 

Assessment. 

4-22 επηεμβρίοσ 2017, Πάξκα, Ηηαιία. ‘Induction training of the European Food Risk 

Assessment Fellowship Programme’. Curriculum: Week 1 - Introduction to the course, Historical 

Overview of the E.U. Food Safety System and main E.U. Food Safety legislation, Basic Scientific 

Concepts of Food Safety, Background and Principles of Food Risk Assessment, Statistical 

Concepts, Data collection and processing. Week 2 - Introduction to chemical risk assessment 

(CRA), Hazard Identification, Hazard characterization, Exposure assessment, Risk characterization. 

Week 3 – Introduction to microbiological risk assessment (MRA), Hazard identification and 

characterization of pathogens in food and water, MRA methodology, Exposure assessment and risk 

characterization of MRA (Part I), Exposure assessment and risk characterization of MRA (Part II), 

Advanced concepts in quantitative MRA. 

 

Προζκεκλημένη ομιλήηρια-σμμεηοτή ζε διεθνή ζσνέδρια-Γραζηηριόηηηες προβόλης 

- Πξφζθεθιεκέλε ηνπ Δληαίνπ Φνξέα Διέγρνπ Σξνθίκσλ (ΔΦΔΣ) ζην ζπλέδξην EFSA-

ΔΦΔΣ κε ηίηιν ΄Ζ αζθάιεηα ησλ ηξνθίκσλ σο βαζηθφο ππιψλαο ελφο ζπζηήκαηνο Δληαίαο 

Τγίεηαο’, 7-8 Ννεκβξίνπ 2023, Αζήλα, Διιάδα.  

- Παξνπζίαζε ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Γηεζλέο Παλεπηζηήκην 

ηεο Διιάδνο, ζε κέιε ΓΔΠ θαη Δξεπλεηέο ηνπ Δξεπλεηηθνχ Ηλζηηηνχηνπ Institute of Marine 

Research (IMR), ζηα πιαίζηα ηνπ Πξνγξάκκαηνο Erasmus+, IMR, Bergen, Norway 04-08 

επηεκβξίνπ
i
 2023.  

- Παξνπζίαζε ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Γηεζλέο Παλεπηζηήκην 

ηεο Διιάδνο, ζε κέιε ΓΔΠ θαη θνηηεηέο ηνπ Παλεπηζηεκίνπ ηνπ Μάξηκπνξ, ζηα πιαίζηα ηνπ 

Πξνγξάκκαηνο Erasmus+, University of Maribor, Maribor, Slovenia 19-23 Ηνπλίνπ 2023. 



- Πξφζθεθιεκέλε ηεο Δπξσπατθήο Αξρή Αζθάιεηαο Σξνθίκσλ (EFSA) ζην Γηεζλέο 

πλέδξην 2
nd

 EU Risk Assessment Research Assembly (RARA) 2022, 6-7 Γεθεκβξίνπ, Βεξνιίλν, 

Γεξκαλία. 

- Πξφζθιεζε απφ ηελ Δπξσπατθή Αξρή Αζθάιεηαο Σξνθίκσλ γηα παξνπζίαζε πεπξαγκέλσλ 

θαη νινθιεξσκέλνπ ζρεδίνπ ζηαξηεγηθήο αλάπηπμεο ηνπ EU-FORA Alumni ζηνπο Νένπο EU-

FORA Τπφηξνθνπο, Σέηαξηνπ Κχθινπ Series IV- 2020-2021 (19-10-2021) θαη Πέκπηνπ Κχθινπ 

Series V- 2021-2022 (02-09-2022), EU-FORA Virtual Summer Workshop. 

- Πξφζθιεζε απφ ηελ Δπξσπατθή Αξρή Αζθάιεηαο Σξνθίκσλ γηα παξνπζίαζε 

νινθιεξσκέλνπ ζρεδίνπ ζηξαηεγηθήο αλάπηπμεο ηνπ EU-FORA Alumni (δεκηνπξγία ηζηνζειίδαο, 

εγγξαθή ηεο Έλσζεο, θαηαζηαηηθφ), σο κέινο ηνπ Γηνηθεηηθνχ πκβνπιείνπ θαη ηεο εκπεηξίαο ηνπ 

EU-FORA fellowship ζηνλ Σξίην Κχθιν ππνηξφθσλ Series III- 2019-2020 European Food Safety 

Authority (EFSA). Parma, Italy, 4-.6 επηεκβξίνπ 2019. 

- Παξνπζίαζε ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Γηεζλέο Παλεπηζηήκην 

ηεο Διιάδνο, ζε κέιε ΓΔΠ θαη θνηηεηέο ηνπ Παλεπηζηεκίνπ ηνπ Ράληνκ ζηα πιαίζηα ηνπ 

Πξνγξάκκαηνο Erasmus+, Kazimierz Pulaski University of Technology and Humanities in Radom, 

Poland 6-9 επηεκβξίνπ 2022. 

- Παξνπζίαζε ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Γηεζλέο Παλεπηζηήκην 

ηεο Διιάδνο, ζε κέιε ΓΔΠ θαη Δξεπλεηέο ηνπ Δξεπλεηηθνχ Ηλζηηηνχηνπ INRAE-IATE ζηα πιαίζηα 

ηνπ Πξνγξάκκαηνο Erasmus+, INRAE-IATE, Montpellier, France 23-25 Ματνπ 2022.  

- Παξνπζίαζε ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Γηεζλέο Παλεπηζηήκην 

ηεο Διιάδνο, ζε κέιε ΓΔΠ θαη θνηηεηέο ηνπ Παλεπηζηεκίνπ ηνπ Βνπθνπξεζηίνπ ζηα πιαίζηα ηνπ 

Πξνγξάκκαηνο Erasmus+, University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine of 

Bucharest, Romania, 27/03-01/04 2022. 

- Παξνπζίαζε ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Γηεζλέο Παλεπηζηήκην 

ηεο Διιάδνο, ζε κέιε ΓΔΠ ηνπ Παλεπηζηεκίνπ ηεο Βαιέλζηα ζηα πιαίζηα ηνπ Πξνγξάκκαηνο 

Erasmus+, Universitat Politecnica De Valencia, Spain, 6-9 επηεκβξίνπ 2021. 

- Παξνπζίαζε ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, Γηεζλέο Παλεπηζηήκην 

ηεο Διιάδνο ζε θνηηεηέο θαη κέιε ΓΔΠ ηνπ Παλεπηζηεκίνπ ηεο Γάλδεο, ζηα πιαίζηα ηνπ 

Πξνγξάκκαηνο Erasmus+, Ghent University, Faculty of Bioscience Engineering, Department of 

Food Technology, Safety & Health, Ghent, Belgium, 17-20 Φεβξνπαξίνπ 2020. 

-Πξνζθεθιεκέλε Οκηιήηξηα ζην Γηεζλέο Δπηζηεκνληθφ πλέδξην. 10
th

 Probiotics, Prebiotics & 

New Foods, Nutraceuticals and Botanicals for Nutrition & Human Microbiota Health κε κε ηίηιν 

νκηιίαο ‘Putative probiotic lactic acid bacteria isolated from Greek protected designation of origin 

cheeses using traditional and metagenomic microbiological analysis’, Ρψκε, Ηηαιία, 8-10 

επηεκβξίνπ 2019. 



- Πξνζθεθιεκέλε Οκηιήηξηα ‘Good Practices in Teaching’ 3
rd

 International Week, Alexander 

Technological Educational Institute of Thessaloniki, Θεζζαινλίθε, Διιάδα, 13-17 Μαΐνπ 2019. 

- Παξνπζίαζε/Γηάιεμε ζε θνηηεηέο θαη κέιε ΓΔΠ ηνπ Παλεπηζηεκίνπ ηεο Λεφλ ηεο Ηζπαλίαο 

κε ηίηιν νκηιίαο ‘Probiotics, Prebiotics, Synbiotics and Gastrointestinal Tract-a gut feeling’ θαη 

European Food Risk Assessment Fellowship (EU-FORA), ζηα πιαίζηα ηνπ Πξνγξάκκαηνο 

Erasmus+ 18-20 Φεβξνπαξίνπ 2019. 

- Παξνπζίαζε ηνπ Σκήκαηνο Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ, ΑΣΔΗΘ ζε θνηηεηέο θαη κέιε ΓΔΠ ηνπ 

Παλεπηζηεκίνπ ηεο Λεφλ, Σκήκα Τγηεηλήο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ θαη ζην Ηλζηηηνχην 

Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ (The Institute of Food Science and Technology-ICTAL), 

Leon, Spain 16 Οθησβξίνπ 2017.  

- Πξνζθεθιεκέλε Οκηιήηξηα ζην Αλνηρηφ Παλεπηζηήκην Γήκνπ Θεζζαινλίθεο. Γηαηξνθή, 

Δπηζηήκε, Πνιηηηζκφο, Οηθνλνκηθή Αλάπηπμε. Θεκαηηθή Δλφηεηα: Νέεο Γηαηξνθηθέο Σάζεηο, 

Πξνβηνηηθά, πξεβηνηηθά θαη ζπλβηνηηθά. Σίηιν νκηιίαο: Όθεινο ησλ βηνιεηηνπξγηθψλ ηξνθίκσλ 

ζηελ πγεία. Θεζ/λίθε 09 Φεβξνπαξίνπ 2015. 

- Πξνζθεθιεκέλε Οκηιία/δηδαζθαιία κε ηίηιν νκηιίαο ‘Effect of pro-, pre- and synbiotics on 

gut microbiota as a result of clinical trials’ M.Sc. Nutritional Medicine, School of Biomedical and 

Life Sciences, University of Surrey 2003.  

- Πξνζθεθιεκέλε Οκηιία ζην National Collaboration for Ageing Research, London (ncAr), 

κε ηίηιν νκηιίαο ‘Molecular Taxonomy of Probiotic strains isolated from the elderly gut microflora’ 

UK, 28-30 Ηνπιίνπ 2003.  

- Πξνζθεθιεκέλε Οκηιία ζην AGEnet Workshop, κε ηίηιν νκηιίαο ‘Nutrition & Ageing: You 

are what you eat’, Diet & Gut Health, Reading, UK, 30 Απξηιίνπ 2002. 

- Πξνθνξηθή παξνπζίαζε ησλ απνηειέζκαησλ ηνπ πξνγξάκκαηνο CROWNALIFE ζηνπο 

εηαίξνπο, ζην University of Ulster (Coleraine, UK), ζην German Institute of Human Nutrition 

[(DifE), Berlin, Germany)] θαη ζην University of Reading 2001-2004. 

 

Δπροζώπηζη και προώθηζη δραζηηριοηήηφν ηοσ ημήμαηος 

 Γηνξγάλσζε επίζθεςεο καζεηψλ ηνπ 3
νπ

 Γπκλαζίνπ Θέξκεο ζην Δξγαζηήξην 

Μηθξνβηνινγίαο ζηα πιαίζηα ηνπ πξνγξάκκαηνο e-twinning ΄Ζ Σέρλε ζην Μηθξνζθφπην΄. 

Έγηλε επίδεημε-ρξήζε ησλ κηθξνζθνπίσλ ζηνπο καζεηέο κε παξαηήξεζε βαθηεξίσλ θαη 

μελάγεζε ζηα εξγαζηήξηα ηνπ Σκήκαηνο κε παξάιιειε ελεκέξσζε γηα ηελ Aζθάιεηα ησλ 

Tξνθίκσλ, 17 Μαξηίνπ 2023, ίλδνο. 

 Γηνξγάλσζε δηαδηθηπαθνχ ζεκηλάξηνπ κε ηνλ ηπιηαλφ Κνπινχξε, ηέιερνο Δπηζηεκνληθήο 

πλεξγαζίαο, Δπξσπατθή Αξρή Αζθάιεηαο Σξνθίκσλ (European Food Safety Authority, 



EFSA, Πάξκα, Ηηαιία) κε ηίηιν νκηιίαο: ‘Ο ξφινο, ε δνκή θαη ν ηξφπνο ιεηηνπξγίαο ηεο 

Δπξσπατθήο Αξρή Αζθάιεηαο Σξνθίκσλ (EFSA). Σν ζεκηλάξην παξαθνινχζεζαλ ηφζν ηα 

κέιε ΓΔΠ φζν θαη θνηηεηέο (>250) ηεο Αιεμάλδξεηαο Παλεπηζηεκηνχπνιεο 08 Γεθεκβξίνπ 

2020. 

 Γηνξγάλσζε ζεκηλάξηνπ κε δσληαλή δηαδηθηπαθή ζχλδεζε κε ηνλ Mo Langhi ηεο εηαηξείαο 

CosmosID κε ηίηιν νκηιίαο: ‘Unlocking the microbiome’ζε ζπλεξγαζία κε, London, UK. 

Σν ζεκηλάξην παξαθνινχζεζαλ ηφζν ηα κέιε ΓΔΠ φζν θαη θνηηεηέο ηεο Αιεμάλδξεηαο 

Παλεπηζηεκηνχπνιεο 29 Ννεκβξίνπ 2019. 

 πκκεηνρή κε νκηιία ζε ζπλάληεζε εξγαζίαο ‘ηξαηεγηθέο Γηαηξνθηθήο Πνιηηηθήο’ ζην 

Ηλζηηηνχην Δθαξκνζκέλσλ Βηνεπηζηεκψλ, ΔΚΔΣΑ παξνπζία εξεπλεηηθψλ (ΗΝΔΒ, ΗΣΥΖΓ), 

εθπαηδεπηηθψλ (Σκήκα Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ ΑΣΔΗΘ, Σκήκαηα Γεσπνλίαο, Κηεληαηξηθήο, 

Ηαηξηθήο ΑΠΘ, Ακεξηθαληθή Γεσξγηθή ρνιή), βηνκεραληθψλ θνξέσλ (ΠΔΛΟΠΑΚ ΑΔ, 

Μπέιιαο) ηεο Κεληξηθήο Μαθεδνλίαο θαη ηεο Γεληθήο Γξακκαηείαο Έξεπλαο θαη 

Σερλνινγίαο (Άξηεκηο ηκνπνχινπ-κέινο ΔΔΣ, Κνο Υαηδεληθνιάνπ). Παξνπζίαζε ηνπ 

Σκήκαηνο θαη εξεπλεηηθψλ ελδηαθεξφλησλ θαη ελδπλάκσζε εξεπλεηηθψλ ζπλεξγαζηψλ. 

Ξελάγεζε ζπκκεηνρφλησλ ζην Σκήκα καο, 21-22 Μαΐνπ 2014. 

 πκκεηνρή ζε ζπλάληεζε ζηξνγγπιήο ηξαπέδεο κε εξεπλεηηθνχο θαη παξαγσγηθνχο θνξείο 

ηεο Κεληξηθήο Μαθεδνλίαο ζηα πιαίζηα ηνπ Πξνγξάκκαηνο RAF REGIONS-Bringing the 

benefits of Research to AgroFood SMEs FP7, 2012. 

 Εσληαλή ζπλέληεπμε ζην TV100 γηα ηελ δηαηεξεζεκφηεηα ησλ ηξνθίκσλ ζηα πιαίζηα ηεο 

ΓΔΣΡΟΠ θαη ζπλέληεπμε γηα ηελ αζθάιεηα ηξνθίκσλ ζε ξεπνξηάδ ηνπ ΜΑΚΔΓΟΝΗΑ TV, 

2009. 

 

Γιοικηηική και Ακαδημαχκή Γραζηηριόηηηα:  

2023- ζήμερα Ηδξπκαηηθή Τπεχζπλε γηα ηε ζπκκεηνρή ηνπ Γηεζλνχο Παλεπηζηεκίνπ ηεο Διιάδνο 

ζην Άξζξν 36 ηνπ Καηαζηαηηθνχ ηεο Δπξσπατθήο Αξρήο Αζθάιεηαο Σξνθίκσλ (European Food 

Safety Authority-EFSA). 

2020-ζήμερα Μέινο ηεο Σνπηθήο Δπηηξνπήο Erasmus+ θαη Οξγάλσζεο Erasmus+ Week γηα ηελ 

Αιεμάλδξεηα Παλεπηζηεκηνχπνιε. 

2018-ζήμερα Αθαδεκατθή Τπεχζπλε ηνπ Πξνγξάκκαηνο Erasmus+ ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη 

Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ. ηα πιαίζηα ηνπ Πξνγξάκκαηνο Erasmus+ έρνπλ ππνγξαθεί >50 δηκεξείο 

ζπκθσλίεο (Inter-Institutional Agreement) κε Παλεπηζηήκηα θαη Δξεπλεηηθά Ηλζηηηνχηα ηνπ 

εμσηεξηθνχ, γηα ηελ ελίζρπζε ηεο θηλεηηθφηεηαο ησλ θνηηεηψλ θαη ηνπ πξνζσπηθνχ ηνπ Σκήκαηνο 

Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ. Δπηπιένλ, απφ ηνλ επηέκβξην ηνπ 2018 σο ζήκεξα έγηλαλ 

37 κεηαθηλήζεηο κειψλ ΓΔΠ θαη 34 θνηηεηψλ ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ 



ζε θνξείο ηνπ εμσηεξηθνχ ελψ 25 κέιε αθαδεκατθνχ πξνζσπηθνχ θαη 24 θνηηεηέο άιισλ 

Ηδξπκάησλ ηνπ εμσηεξηθνχ κεηαθηλήζεθαλ πξνο ην Σκήκα Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ. 

2009-ζήμερα Τπεχζπλε κεληαίνπ Διέγρνπ Μηθξνβηνινγηθήο Πνηφηεηαο Νεξνχ ηεο Αιεμάλδξεηαο 

Παλεπηζηεκηνχπνιεο. 

2020-2022 Τπεχζπλε Σκήκαηνο γηα COVID-19-Αληηκεηψπηζε χπνπηνπ ή επηβεβαησκέλνπ 

θξνχζκαηνο. Υεηξηζκφο άλσ ησλ 250 θξνπζκάησλ ηνπ Σκήκαηνο, πξνεηνηκαζία πξσηνθφιισλ γηα 

δηα δψζεο δηδαζθαιία, εμεηαζηηθή, νξθσκνζία θαη απνιχκαλζε ρψξσλ. 

2008-ζήμερα Μέινο θαη Αλαπιεξσκαηηθφ Μέινο Δθιεθηνξηθψλ σκάησλ, Μέινο Σξηκεινχο 

Δηζεγεηηθήο Δπηηξνπήο σο πληνληζηήο, Μέινο θαη Αλαπιεξσκαηηθφ Μέινο Δπηηξνπψλ 

Πξνκεζεηψλ θαη Παξαιαβήο Σκήκαηνο, Μέινο Δπηηξνπψλ Δμέηαζεο Μεηαπηπρηαθψλ Γηαηξηβψλ 

θαη Πηπρηαθψλ Δξγαζηψλ ηνπ Σκήκαηνο, Μέινο θαη Αλαπιεξσκαηηθφ Μέινο Δπηηξνπψλ 

Αμηνιφγεζεο Ωξσκίζζησλ Δπηζηεκνληθψλ πλεξγαηψλ θαη Αθαδεκατθψλ Τπνηξφθσλ. 

2022-2023 Δπηηξνπή Πξνκεζεηψλ θαη Τπεξεζηψλ ηεο ρνιήο Γεσηερληθψλ Δπηζηεκψλ. 

2022-2023 Δπηηξνπή Πξαθηηθήο Άζθεζεο θνηηεηψλ ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο 

Σξνθίκσλ, ρνιή Γεσηερληθψλ Δπηζηεκψλ. 

2021-2022 Δπηηξνπή παξαθνινχζεζεο ζπκβάζεσλ δηαγσληζκψλ, ζηε ίλδν ζπκπεξηιακβαλνκέλν 

θαη ην έξγν άκεζεο παξάδνζεο θαη παξαιαβήο ησλ ρψξσλ φπνπ νη ζπκβάζεηο έρνπλ ιήμεη. 

2019 Σξηκειήο εθνξεπηηθή επηηξνπή γηα ηε δηελέξγεηα εθινγψλ αλάδεημεο Πξνέδξνπ θαη 

Αλαπιεξσηή Πξνέδξνπ ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο & Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ. 

2012-ζήμερα Μέινο ηεο Δπηηξνπήο Καηαηάμεσλ θαη Ηζνηίκεζεο Μαζεκάησλ ηνπ Σκήκαηνο 

Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ. 

2012-ζήμερα Μέινο ηεο Δπηηξνπήο Μεηεγγξαθψλ ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο θαη Σερλνινγίαο 

Σξνθίκσλ. 

2009-2010 Ηδξπκαηηθή Τπεχζπλε ΑΣΔΗΘ γηα πξνκήζεηα εξεπλεηηθνχ/εξγαζηεξηαθνχ εμνπιηζκνχ 

κέζσ ηνπ Πεξηθεξεηαθνχ Δπηρεηξεζηαθνχ Πξνγξάκκαηνο (ΠΔΠ) Κεληξηθήο Μαθεδνλίαο - 

Τπνδνκέο Δθπαίδεπζεο 2008-2014 ζπλνιηθνχ πξνυπνινγηζκνχ ~ 5.000.000 Δπξψ. 

2008-2009 Δθπξφζσπνο-νκηιεηήο ζην δηήκεξν παξνπζίαζεο ηνπ Σκήκαηνο Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ 

ΑΣΔΗΘ ζε ηειεηφθνηηνπο καζεηέο Γεληθψλ Λπθείσλ θαη ΔΠΑ.Λ. 

2013-ζήμερα Τπεχζπλε ηνπ εξγαζηεξίνπ «Μηθξνβηνινγίαο Σξνθίκσλ» ηνπ Σκήκαηνο Δπηζηήκεο 

θαη Σερλνινγίαο Σξνθίκσλ ηνπ ΓΗΠΑΔ. Μέζσ ησλ Πξνγξακκάησλ Πεξηθεξεηαθνχ 

Δπηρεηξεζηαθνχ Πξνγξάκκαηνο (ΠΔΠ) Κεληξηθήο Μαθεδνλίαο - Τπνδνκέο Δθπαίδεπζεο 2008-

2014 θαη ΠΔΠ 2014-2020 ην Δξγαζηήξην Μηθξνβηνινγίαο εμνπιίζηεθε κε επηζηεκνληθά φξγαλα 

αμίαο ~150.000 Δπξψ. 



Σν ζχλνιν ηνπ εμνπιηζκνχ θαη ησλ κεζφδσλ πνπ εθαξκφδνληαη ζην εξγαζηήξην παξνπζηάδνληαη 

ζηελ ηζηνζειίδα 

https://www.food.ihu.gr/microbiology-lab/  

 

Γνώζεις Υειριζμού Ηλεκηρονικών Τπολογιζηών 

Άξηζηε γλψζε ρεηξηζκνχ Ζ/Τ ζε πεξηβάιινλ Windows, ινγηζκηθψλ επεμεξγαζίαο θεηκέλνπ 

(Word), ππνινγηζηηθψλ θχιισλ (Excel), παξνπζηάζεσλ (PowerPoint) θαη ππεξεζηψλ δηαδηθηχνπ 

(Internet Explorer, Mozilla Firefox, Google Chrome). 

Καιή γλψζε ινγηζκηθψλ δηαρείξηζεο αξηζκεηηθψλ δεδνκέλσλ θαη ζηαηηζηηθήο αλάιπζεο. 

Άξηζηε γλψζε ησλ ινγηζκηθψλ πξνγλσζηηθήο κηθξνβηνινγίαο Pathogen Modeling Program (PMP), 

ComBase Predictor θαη Food Spoilage and Safety Predictor (FSSP). 

Γλώζζες 

Αγγιηθή (University of Cambridge and University of Oxford), Γαιιηθή DELF/DALF θαη Sorbonne 

I, Ηηαιηθά βαζηθή γλψζε. 

 

                                                 

 

https://www.food.ihu.gr/microbiology-lab/

